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ANTIPASTI

Speck di suino nero degli iblei e mozzarelline
Siciliane con faccia di veccia

Cous Cous con Tabulé di verdure

Misto di salumi degli iblei accompagnati da bruschetta
(salame al nero d’avola, lonzino stagionato, mortadella
d'asino, speck di suino nero, salsiccia secca)

Misto di formaggi Siciliani con confettura e faccia di
veccia

( caciocavallo ragusano semi stagionato, caciocavallo
Ragusano con pepe rosso, pecorino pepato, vastedda del
Belice, mozzarelline Siciliane)

Tagliere di salumi e Formaggi Tipici

(lonzino stagionato, mortadella d'asino, speck di suino nero,
caciocavallo ragusano semi stagionato, pecorino pepato,
mozzarelline Siciliane) con faccia di veccia

Antipasto della vigna

(lonzino stagionato, mortadella d'asino, caciocavallo
ragusano semi stagionato, mozzarelline Siciliane
Caponata, arancinetta al ragu, cous cous con tabule di
verdure, faccia di veccia, polpette di patate)
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PRIMI PIATTI

Ravioli di Ricotta e spinaci con burro e salvia
(pasta fatta in casa ripiena di ricotta di mucca, spinaci)

Cavatelli alla norma
(pasta con salsa di pomodoro, melanzane fritte
e ricotta salata)

Casarecce con pesto alla Siciliana

(pasta, pesto: ricotta, mandorle, pomodoro ciliegino di
Pachino IGP Sicilia, aglio, Parmigiano, olio Evo IGP Sicilia di
nostra produzione)

Tagliatelle con Broccoli e Parmigiano

Pizzicotti di ricotta e spinaci con salsa al grand
marnier

(pasta fatta di casa con ricotta, spinaci, uovo, formaggio
grattugiato con salsa al grand marnier)

Sempre disponibili: salsa di pomodoro, pane e pasta senza
glutine
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SECONDI PIATTI

Straccetti di vitello al Nero D’Avola con pure di patate

Polpette Ma'razia: polpette di vitello, polpette di patate
e polpette di verdure con insalatina di pomodoro
Ciliegino di Pachino IGP

Cotolette di vitello alla Palermitana

(fettina di vitello condita con olio Evo di nostra produzione,
pan grattato cotto al forno e formaggio) con insalatina di
pomodoro Ciliegino di Pachino IGP

Sempre disponibili: cotoletta di pollo, cotoletta di vitello

FRIGGITORIA E CONTORNI

Patatine fritte rustiche o classiche

Frittura mista

(crocchette di patate, arancinette al ragu, anelli di cipolla,
olive alla ascolana)
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DESSERT

Gelato
(vaniglia, fragola, nocciola)

Genovesi

(dolci di pasta frolla con ripieno di crema pasticcera cotti al
forno)

Cannolo di Ricotta
(ricotta di pecora, scaglie di cioccolato, cannella)

BEVANDE

Acqua naturale 1L

Acqua gasata 1L
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VINI

Vino sfuso generico Biologico
Balata Rosso IGP Terre Siciliane
Balata Rosato IGP Terre Siciliane
Balata Bianco IGP Terre Siciliane

Liaome IGT Terre Siciliane Chardonnay Moscato di Noto Secco
Acheta Doc Sicilia 100% Grillo

Salicornia Doc Noto 100% Moscato di Noto SECCO

Nichea Doc Noto 100% Nero d'Avola
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VINI

Timpulata IGP Terre Siciliane Sirah Petit Verdot
al calice 4.50 €
alla bottiglia 16.00 €

Calauris black Doc Eloro 100% Nero d’Avola
al calice 6.00 €
alla bottiglia 20.00 €

Marosa Spumante extra dry Rosato
al calice 3.50 €
alla bottiglia 12.00 €

Maroso Spumante extra Dry bianco
al calice 3.50 €
alla bottiglia 12.00 €

Attinia Spumante metodo classico Brut Rosato

100% Nero d’'Avola
al calice 7.00 €
alla bottiglia 27.00 €

Lapalicca Doc Noto 100% Moscato di Noto PASSITO

al calice 7.00 €
alla bottiglia 27.00 €

Rucignola IGT Terre Sicilione Varieta Reliquia Bianco

100% Rucignola
al calice 8.00€
alla bottiglia 29.00 €




